EMPHASIS

POLO

A

6ZSTRONOMICO

Porto Alegre/RS

O & “. =
zg abrasel S]N§POA Fsenac ©+ H Q SEBRAE

......... ASSBUALAD BE,

Tu RIS M oF bavey T CistiorAmTEl

PORTO
ALEGRE




g

0 QUE E O POLO GASTRONOMICO DE PORTO ALEGRE? QUAIS OS RESULTADOS PREVISTOS?

0 polo gastronémico é um projeto que reline empresas da area de
alimentacdo para promover o desenvolvimento do setor em busca da
competitividade e da exceléncia em servi¢os e produtos. A iniciativa
esta alinhada a estratégia do Comité Setorial de Turismo e é
desenvolvida pelas entidades parceiras: Servico de Apoio as Micro e
Pequenas empresas no Rio Grande do Sul (Sebrae/RS), Servi¢o Nacional
de Aprendizagem Industrial do Rio Grande do Sul (Senai/RS), Servico
Nacional de Aprendizagem Comercial (Senac/RS), Sindicato da Hotelaria
e Gastronomia de Porto Alegre (Sindpoa), Faculdade de Turismo da
PUCRS, Associagao Brasileira de Bares e os Restaurantes (Abrasel),
Programa Gaulcho de Qualidade e Produtividade (PGQP) e Secretaria
Municipal de Turismo de Porto Alegre.

QUE EMPRESAS PODEM PARTICIPAR DO PROJETO?

Micro e pequenas empresas como restaurantes, bares, lancherias e
cafeterias de Porto Alegre.

QUAIS SAO OS OBJETIVOS DO POLO?

Promover agdes conjuntas entre os empresarios do setor de gastronomia
com as demais empresas e entidades representativas da cadeia para
profissionalizar a gestdo, qualificar e diversificar os servicos e aumentar
a rentabilidade das empresas. Para tanto, sdo desenvolvidas as
seguintes acdes:

- Garantir a seguranca alimentar na manipulagdo e na producéo de
alimentos;

- Qualificar os recursos humanos;

- Profissionalizar a administracdo das empresas;

- Modernizar e introduzir novas tecnologias nas empresas;

- Estimular a realizagdo de ag¢des em conjunto entre as empresas;

- Buscar responsabilidade ambiental e social.

- Aumento de faturamento;

- Reducdo da rotatividade de colaboradores;

- Implementagéo de indicadores de desempenho;

- Declaracdo de conformidade e manutencéo dos processos que garantem
a seguranca alimentar.

QUAIS OS BENEFICIOS AS EMPRESAS?

As empresas participantes do P6lo Gastrondmico terdo a oportunidade de
acessar treinamentos e consultorias especializadas para o setor de
gastronomia em todas as areas da gestdo empresarial. Além de treinamentos
para formar e qualificar a mao de obra necessaria para a operagéo da
empresa, consultorias e treinamentos para a certificacdo em seguranga
alimentar, preparagéo para 0 acesso ao Sistema de Avalia¢do do Programa
Galcho de Qualidade e Produtividade - PGQP e adesdo ao Comité Setorial
de Turismo.

Participacdo em visitas técnicas nas empresas que sdo referéncia no setor
e nas principais feiras e eventos empresariais da area de gastronomia, e
também troca de experiéncias e informacdes entre 0s empresarios.
Somente as empresas que aderem ao projeto tém acesso a estas atividades.
Estes empreendimentos se beneficiam de um valor de investimento
diferenciado que facilita a participacdo nas agdes.

COMO ADERIR AO POLO GASTRONOMICO?

As empresas interessadas em ingressar no Pélo Gastrondmico de Porto
Alegre devem preencher o formulario de adesao do projeto e solicitar
ao Sebrae uma visita de diagnostico empresarial.
Acesse 0s sites:

- www.sindpoa.org.br/pologastronomico

- www.abraselrs.com.br/pologastronomico

Informacgdes:

Sebrae/RS - Gestao do Projeto

P6lo Gastrondmico de Porto Alegre
Rua Siqueira Campos, 805 - Centro
Porto Alegre - RS - Tel.: 3213.1566
pologastronomico@sebrae-rs.com.br
www.sindpoa.org.br/pologastronomico
www.abraselrs.com.br/pologastronomico



